
 

 

 

 

 

 

 

M A U L T Ä S C H L E  9 . 0 0  
in feiner Rinderbrühe 
 
 
F E I N E  R I N D E R B R Ü H E  9 . 0 0  
mit Kräuterflädle 
 
 
 
 

 

S P A R G E L -  1 1 . 9 0  

C R E M E S U P P E   
mit Croûtons & eigener Einlage 
 

G A I S B U R G E R  M A R S C H  1 0 . 5 0  
aus der Terrine 

F I S C H K L Ö S C H E N   1 7 . 9 0  

auf zweierlei gebratenem Spargel, 
Rieslingschaum 
 

 

 

M A U L T Ä S C H L E  
auf Schwäbischem 1 1 . 9 0  
Kartoffelsalat 
 
 

B U N T E R  S A L A T T E L L E R  1 2 . 9 0  
vom Keltenhof, mit fruchtigem 
Hausdressing & karamellisierten 
Körnern 
 
 
Z W E I E R L E I  1 7 . 9 0  

S P A R G E L  
mit roten Linsen & Buchweizen, 
Estragon-Mayonnaise 
 
  
 
 
 
 

 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 5 0  

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

D E U T S C H E R   2 6 . 9 0  

S T A N G E N S P A R G E L   
mit Sauce Hollandaise &  
Flädle oder Kartoffeln  
 
D A Z U  E M P F E H L E N  W I R  

zweierlei Schinken 9 . 9 0  
Wiener Schnitzel vom Kalb 1 6 . 9 0  
Gebratenem Zanderfilet 1 6 . 9 0  
 

 

 

K A L B S K U T T E L N  2 0 . 9 0  
mit Trollinger verfeinert, geschmortem 
Ochsenschwanz & Bratkartoffeln 
 
 
 
S C H W Ä B I S C H E  L I N S E N  1 9 . 9 0  

mit Saiten, gerauchtem 
Schweinebauch & Spätzle vom Brett 
 

 
 

M A U L T A S C H E N  1 8 . 9 0  
mit Zwiebelschmelze & 
schwäbischem Kartoffelsalat 
 
 
 
Z W I E B E L R O S T B R A T E N  3 8 . 9 0  
vom heimischen Rind mit  
Spätzle vom Brett & Röstzwiebeln 
 
 
 
W I E N E R  S C H N I T Z E L  3 3 . 9 0  
vom Kalb mit Kartoffel-Gurkensalat, 
Preiselbeeren  
 
 
 

R O S A  L A M M N U S S  3 3 . 9 0  

& geschmorter Bauch vom Hofgut 
Polting, mit zweierlei Spargelragout  
& cremigen Fregola Sarda 

 

 

S A F T I G E S  3 0 . 9 0  
K A L B S H A X E N R A G O U T  

mit Bandnudeln & Kartoffel-Blattsalat 
 
 
 
 
 
 

 
 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 5 0  

 

 

 



 

K Ä S E S P Ä T Z L E   1 9 . 9 0  
mit Röstzwiebeln &  
Beilagensalat 
 
 
 
G E G R I L L T E R  W E I S S E R  1 9 . 9 0  
S T A N G E N S P A R G E L   
mit Bulgur, geschmorter Bete 
& Kräuteröl (vegan) 
 
 
 

S A U T I E R T E  S P Ä T Z L E  1 9 . 9 0  
mit Rauke, Kirschtomaten, 
Pinienkernen & Via Aurelia aus 
Geifersthofen 
 

 

 G E B R A T E N E S  3 8 . 9 0  
Z A N D E R F I L E T  
mit zweierlei Spargelragout  
& cremigen Fregola Sarda 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 5 0  

 



 

K Ä S E V A R I A T I O N  1 7 . 9 0  
mit Feigensenf 
 
 
 
 
R H A B A R B E R  1 4 . 9 0  
&  S C H O K O L A D E  

in verschiedenen Texturen 
 
 
 

 

O F E N S C H L U P F E R  1 1 . 9 0  
mit hausgemachtem Vanilleeis 
 
 
 
 
V A R I A T I O N  1 4 . 9 0  

V O N  Q U A R K  &  J O G H U R T  
mit  Erdbeeren 
 
 
 

 

B R O T ,  B U T T E R  &  A U F S T R I C H  

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 3 . 5 0  

 



 

F L E I S C H B R Ü H E  1 2 . 0 0  
610 g 
im Glas 
 
 
K A L B S K U T T E L N  1 4 . 0 0  
660 g Kalbskutteln 
im Glas 
 
 
M A U L T A S C H E N  1 2 . 0 0  
4 Stück á 100g 
vakuumiert 
 
 
H A U S G E M A C H T E   

S P Ä T Z L E  7 . 0 0  
400 g  
Vakuumiert 
 
 
 
 
 

B R A T E N S A U C E  1 4 . 0 0  
630 g vom Kalb im Glas 
 
 
 
L I N S E N  1 2 . 0 0  
700 g schwäbischer Art 
im Glas 
 
 
G A I S B U R G E R  M A R S C H  1 3 . 0 0  
630 g  
im Glas 
 
 

F L E I S C H K Ü C H L E  1 2 . 0 0  
4 Stück á 100g 
Vakuumiert 
 
 
S A L A T D R E S S I N G   1 3 . 0 0  
630 ml Hausdressing  
im Glas 
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